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Liebe Gaste und Freunde, Geniesser und Feinschmacker!
. =

# ' '
Jil Wie sehon, dass sie ihr Fest oder Anlass mit uns im Berggasthaus kw

n Herrenboden planen.

.:Iﬁeme unterbreiten wir innen anbei unsere Menuvorschlage,
diese sollen ihnen als Anregung und Idee dienen sodass sie die
verschieg@enen Gerichte nach ihnrem Geschmackfzusammenstellen
konhen: Haben sie einen speziellen Wunsch oder eine ldee?
Zbgern sie nicht und teilen sie uns diesen mit,

N
I Verlangerung bis 02.00 L'Jhﬁ_u gi'lr
AIE 24, OQ is 02.00 Uhr Nachtzuschlag Personal pro Stunde Q0. OCS‘F
ur die noch .nicht nach Hause wollen, konnen danach nochrins
ythen Stubli und dort den Abend gemutlich ausklingen lassen.

i Fur eine Menubesprechung vor Ort bitten wir sie ur'!s vther Zu
| “1 kontaktieren, sodass wir einen Termin ausmachen konnen.

|

Preisanderungen vorbehalten.'l_ 1
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Alpkase mit Fruchtebrot I 3.00 r
? T'Sli'éisonates SUppli im Glasli 3.50 1/
Knoblauchbrotli il 4.50
Melonenschnitzlimit Haus Schinken und Beeri \ 4.50 tﬂ
Gej?ckepe Birne mit Frischkase und Speck 450
o Tomaten=Mozzarella mit Basilikum im GLéE.U 3.50

. Kn'IASper Brotli mit Lachsforelle und I\;Lerrlettichcréme 5.00

"Tnllit t v f 00
. omaten E.B,[L_Jssce a 4

-Pr.éise pro Stiick-
Mindest Bestellmenge pro Auswahl 15 Stuck |
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Knackiger Blattsalat mit Nussen 12.00-

Knackiger Blattsalat mit Ei

Knackiger Blattsalat mit Ei und Speck
Gemischter Salat sommerlich gar'miert 13.00

Sommersalat 17.00

Blattsalat saisonal garniert mit Metonef'é Rohschinken

Bizeli vo allem:

Trio vom Sommer

Kleiner saisonaler Salat mit Suppe und||KnobUbrot 18,50
L
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Kraftbruhe mit Herz-Pfannkuchen 850
Karottencremsuppe mit Kokosmilch 12,50
n ‘I
Currycremesuppe 00
Tomatencremesuppe 12.00
¥
yl F
Limettenrisotto mit gebratener Bruég liforelle 18.50

Lachsforelle vom Sattel auf Grillgemuse

und Zitronenschaum 18.50
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albskarre am Stuck gebraten mit Nudelmm"

Pilzrahmsauce & Gemuse

Hausgemachter Hackbraten mit

“Krauter-Kartoffetstock und Gemuse

_Sch\x/einsﬁlet im Landrauchschinken Mantel

mit Krauterjus, Kartoffelgratin und Gemuse
¥

Kalbgeschnetzeltes mit Rosti und Gemuse

§

i Hausgemachter Fleischvogel mit Gemuse

- und Gummelistunggis

Rindsfilet am Stuck gegart mit Kartoﬁelgrelaltin,

Tannschosslijus und Gemuse L I

" Roastbeef rosa gebraten mit Kartoffelkrokettl,

Sauce Bernaise und Gemuse

5700

39.00

45.00

34.00

57.00

5100



L essenrt

Leichter Himeertraum mit Meringues 12.00
’ H"é'usgemachte Cremeschnitte am Meter 9.50 |
3 Tir%misu mit Beeri - 16.00
.Gebrannte Creme . . 12.00

Dessé&ﬁari@tion (Glace, Gebacken und Creme wweraschung) ~ 16.50

-;" N
. Duo vom Schokoladenmousse und Saisonalg Beeren 16.00

F

- "Desselartbuffet Herrenboden & i 23.00
. g | iIII S
Regiolrliale Kasevariation mit Fruchtebrot 16.50
um-selber schneiden Pro Person
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