Tradition, ohne zu verharren,

Wurzeln, ohne festzuhalten,

Warme und Atmosphare kreieren
und Lebendigkeit,

um kreativ zu bleiben,

sind immer unsere Ziele,

so dass wir am Gelingen lhres 4
Aufenthaltes

teilhaben konnen.



Wie Sie sehen, ist unsere Gasthaus im Original «Fleckligbau» erhalten geblieben.
SO wie sie anno 1953-1954 von Silvan's Grossmuatt geborene Kathy Moser und
ihren Geschwistern erbaut und von Franz und Kathy Betschart-Moser uber 30
Jahre erfolgreich gefuhrt wurde. Im Jahre 1985 ubernahmen ihr Sohn Roland und
Annemarie Betschart den Familienbetrieb und machten ihn zu dem, was er heute
ist. Leider musste Roli uns viel zu fruh verlassen - seither fuhrte Annemarie den
Betrieb zusammen mit ihrem Team. Was fur ein Gluck ist das: Selbst entscheiden
Zu konnen, wann man aufhéren mochte. Loslassen, wenn man kann - nicht etwa,
wenn man muss. Und dann das eigene Werk, Haus und Hof, den Herrenboden,

in andere und selbst schon erfolgreiche Hande zu geben, die voller Freude und
Leidenschaft zupacken werden. Ein wunderbares Team macht weiter im Herren-
boden, baut aus - auch um - und pflegt Altes und macht Neues...

Seit April 2017 bin ich - Silvan Betschart von meinen Lehr- und Wanderjahren als
Metzger Fleischverarbeitung, Koch und Jager zuruck im Herrenboden. Als dritte
Generation freue ich mich, die gesammelten Erfahrungen als Kuchenchef mit viel
Freude und Begeisterung einzubringen. Als Muotathaler Wetterprophet befasse
ich mich in der Freizeit gerne mit dem Wetter. Ob meine Prophezeiungen richtig
sind, erfahren Sie jeden Fruhling und Herbst an der Versammlung.

Vor sechs Jahren ubernahm ich - Julia die Organisation im Restaurant und in der
Administration. Mit einigen Erfahrungen an Kochwettbewerben wie der Sieg an
den SwissSkills, konnte ich an den WorldSkills die Bronze Medaille gewinnen.
Nach vielen Wanderjahren als Kochin in verschiedenen Gourmet Restaurant war
der SOl ring Hof auf Sylt, eine der lehrreichsten Station. Doch mit der Zeit ver-
misste ich die Berge und mein schones Zuhause. Die Gaste von Herzen in unse-
rem Haus zu verwohnen, bedeutet mir sehr viel. Es ist schon, nicht nur das Herz
an Silvan verloren zu haben, sondern auch an den Herrenboden.

Wir kochen im Herrenboden nicht auf einem zwei Sterne Niveau, aber mit viel
Leidenschaft: Das Kochen mit Krautern und Blumen, regionalen und frischen
Lebensmittel, im Haus Brot und Kuchen backen, Wildfleischverarbeiten in der
hauseigenen Metzgerel, Glace Herstellung mit der Milch des Bauern... es steckt
viel Arbeit hinter unseren Produkten.,

Inzwischen fuhren wir das Bergrestaurant als junge Familie. Unsere zwel kleinen
Tochter Maja und Romina bereichern unser Leben. Auch ihnen mochten wir unse-
re Zeit schenken und zeigen wie schon unser zu Hause ist.

Wir sind in der glucklichen Lage ein groBartiges Team an unserer Seite zu haben
die uns taglich mit viel Freude und Motivation unterstutzen.

Es ist uns eine Freude, Sie hier und heute zu unseren Gasten zu zahlen und Sie
in unserer gemutlichen Gaststube kulinarisch verwohnen zu durfen. Wir wun-
schen lhnen einen schonen Aufenthalt bei uns im Berggasthaus Herrenboden.
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Herrdbodd Holzschindeli
Hausgemachter Rohschinken | K&semockli Gummenalp
12.00

Silvan’s Jager Z'vieri

Hausgemachtes Rindstrockenfleisch | Gummenalp Kdse |
Hirschwurst | Essiggemuse | Boccalino mit unserem Hauswein
29.00

Hausgemachter Knoblispeck
DUnn geschnittener Speck | Zwiebelringe
18.50

Portion Alpkdse #
Gummenalpkdse, Haoggenegg
19.50

Hirschwurst
Hirschtrockenwurst aus eigener Jagd | Eingelegtes Essiggemuse
14.00

Knoblibrotli #
Hausgemachtes Brot mit Knoblauchbutter dberbacken
11.00

..dazu servieren wir hausgemachtes Brot!
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Sommersalat @

Blattsalat | Melone | hausgemachter Rohschinken
Erdbeeren vom Burehof | Holunderblutendressing
Klein 17.50

Gross 26.00

Salat mit Ei # &

Gerdstete NUsse | Grossmutters Salatsauce
Klein 13.50
Gross 22.00

Gemischter Salat # ¢
Blattsalat | Gemischte Salate | Grossmutter’'s Salatsauce
13.50

Knoblibrotli #
Hausgemachtes Brot mit Knoblauchbutter Uberbacken
11.00

Maiscrémesuppe mit Curry und Popcorn # &

Klein 12.00
Gross 16.50

Brennesselcrémesuppe # & -y
Klein 11.00 3
Gross 15.00
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Schweinsschintzel paniert
Gemuse | Pommes Frites mit Krautersalz
2750

Muotathaler Rinds Tagliata

Rinds Entrecote aufgeschnitten | Tomaten-Krautermarinade
Rucola | Bratkartoffeln

44,00

Herr&bodd Kallbs Hacktéschli
Kartoffelstock | Gemuse | Krdutersauce
35.00

Sommerlicher Couscous #
Kichererbsen | Gemuse | Rote Thai Curry Sauce | Fruchtespiessli
26.50

Alplermaggrond #
Hausgemachtes Apfelmus | knusprige Zwiebeln | Kdse
2250

Sattler Forellenfilet gebraten
Couscous | Kichererbsen | Gemuse | Rote Thai Curry Sauce
38.00

Herrenboden Siedfleischsalat
Meerrettichsauce | gemischte Salate | Blattsalat | Frachte
2650

Wurst-Kd&sesalat garniert

Cervelat vom Metzger | Gummen Alp Kdse | Grossmutter’s Salatsauce
gemischte Salate | Blattsalat | Frachte

2450

Fit & leicht

Blattsalat | Gemischte Salate | Grossmutters Salatsauce mit..
.. Sattler Forellenfilet gebraten 3s.00
.. Schweinsschnitzel paniert 2750
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Kindersalat 4
Blattsalat | RUeblisalat | French

7.50

Chipolatta S
Pommes Frites | Karotten &)
15.00 c

Portion Pommes Frites @ #
mMit hausgemachtem Krdautersalz
10.00

Alplermaggrond #
Kd&se | Pasta | Kartoffeln | Rahm
13.50
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Rind chweiz, Schwyz

Schwein Schweiz, Schwyz

Geflugel Schweiz

Kalb Schweiz

Fisch Bruggli Forellen, Sattel Schwyz
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#vegetarisch
frei von glutenhaltigen Getreiden

Uber weitere Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 81% MwSt, Stand Aktuell



I Arags -~ {50 ups!

Wir sind das ganze Jahr die perfekte Location fur inren Anlass:
Hochzeit, Geburtstagsfest, Familienwochenende,
Firmenausflug, ect....

Ubernachtungsmaoglichkeiten
far 24 Personen

QWK{ Angplite

Am Abend servieren wir zusatzlich leckeres vom HoIzkohIegnII'

Im Herbst ab Mitte September servieren wir unser
einheimisches Wildfleisch aus eigener Jagd.

Das Highlight im Winter: "Cherzallachtablg" =3
wir verwdhnen sie kulinarisch und sie geniessen im Kerzenmeer'
Reservation empfohlen.

Weitere Infos unter: www.herrenboden.ch




